
LOIRE
SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL AOP 

“Vignoble de la Jarnoterie” (Domaine Lagardière)

Intense, le nez livre des arômes de f ruits rouges, 

pointe de poivron ou de réglisse

MENETOU-SALON “Le clos du pressoir”

Vin f ruité, souple avec un nez de f ruits rouges, de 

griottes, de myrtilles et une touche de vanille

RHÔNE
CÔTES-DU-RHÔNE AOP “Caprice d’Antoine”

Vin profond avec un nez complexe rappelant la 

griotte, le pain grillé, l’écorce d’orange séchée sur 

fond de notes fumées

BEAUMES DE VENISE AOP Les Garennes 

(Domaine de la Ligière)

Nez intense aux arômes floraux de rose, d'écorce 

d'orange et de notes exotiques de f ruits de la 

passion

JULIÉNAS AOP (Domaine Bergeron)

Nuances minérales, une attaque f ranche et 

puissante au palais, rond

CHÂTEAUNEUF DU PAPE AOC “Clos de l’Oratoire”

Franc et épicé avec des notes florales de 

graminées et acacia, de f ruits rouges, 

de camphre et de menthol

Vins
rouges

verre 12cl     37,5cl    75cl

30 €

37 €

6,50 € 18 € 29 €

38 €

40 €

6,50 € 21 €

66 €

Coup de coeur 
du Liberty

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

7,50 €



BORDEAUX
CÔTES DE BOURG AOC “Les Augiers”

Fruits rouges écrasés, vanille et cuir. Attaque vive 

et f ruitée, belle structure avec une finale longue

LUSSAC SAINT EMILION AOC 

“Les Hauts de Malydure”

Notes f ruits rouges, arômes de pruneau, 

de sous-bois, de cuir et d’épices

MARGAUX AOP “Château Deyrem Valentin”

Vignobles J. Sorges

Finesse et délicatesse à la robe grenat, au 

bouquet de f ruits rouges et noirs un brin épicé

POMMARD AOP “Les Veilles Vignes”

Une belle pointe de minéralité, une finale 

onctueuse et digeste. Un vin moderne et 

novateur

Vins
rouges

verre 12cl     37,5cl    75cl

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

27 €

38 €7,00 €

60 €

70 €

20 €

Coup de coeur 
du Liberty

6,50 €

Coup de coeur 
du Liberty



BEAUJOLAIS
MOULIN À VENT AOP Rochegrès 

1er cru classé Yohan LARDY

Robe carmin, cerise, myrtilles, réglisse avec 

une belle finesse aérienne

BOURGOGNE
PINOT NOIR AOC “Les vignes de St Germain” 

(Domaine Maurice Gavignet)

Généreux avec une palette d’arômes très f ruités, 

notes de cassis, de groseille et de prune. 

Rehaussé d’un boisé discret

BOURGOGNE AOC Hautes Côtes de Nuits 

“Les Dames Huguettes”

Frais et f ruité, il révèle au nez des arômes de 

baies noires, de la myrtille et de la mûre, et 

une note de kirsch

ALOXE CORTON AOC “Domaine Jean-Luc 

Maldant”

Arômes de cerise évoluant sur une note de 

sous-bois, parfois épicée

Vins
rouges

verre 12cl     37,5cl    75cl

40 €

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

32 €

39 €

70 €

Coup de coeur 
du Liberty



LOIRE
SAUMUR (Domaine le Coteau Blanc)

Le Chenin blanc

Nez flatteur d’agrumes, de f ruits exotiques, 

bouche f raîche

MUSCADET SÈVRE ET MAINE SUR LIE AOC

“Domaine de l’Olivier”

Blanc f ruité généreux, arômes de pêches 

des vignes

QUINCY AOC (Domaine Mardon)

Nez expressif et puissant, notes de fleurs 

blanches et pamplemousse

SANCERRE BLANC AOP “La Chatellenie”

Nez ouvert, f ruité et concentré au parfum 

d’agrumes et f ruits exotiques

POUILLY FUMÉ AOP Cuvée champs de vignes

Belle intensité avec des notes de f ruits jaunes 

mûrs, pêche, abricot, mirabelle. Une bonne 

f raîcheur grâce à ses notes d’agrumes

GASCOGNE
IGP CÔTES DE GASCOGNE (Domaine Tariquet)

Premières grives

Vin moelleux aux notes exotiques 

et gourmandes

Vins
blancs

verre 12cl     37,5cl    75cl

28 €

31 €

36 €

38 €6,50 € 24 €

41 €7 € 26 €

29 €6,50 €

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

6,50 €



BOURGOGNE
BOURGOGNE ALIGOTÉ AOC “Domaine Bichot”

Arômes floraux avec des notes de fleurs 

blanches, minérales et d’amandes

CHABLIS AOC “Domaine Laroche”

Une bouche f raîche et harmonieuse, 

parfumée de notes de f ruits blancs

VIN DE PAYS
IGP D’OC CHARDONNAY AOC “Les Jamelles”

Equilibre de f raîcheur, de f ruit, arômes boisés. 

Finale riche et harmonieuse

ALSACE
RIESLING AOC “Domaine Gisselbrecht”

Senteurs f ranches et complexes, des notes 

citronnées

CÔTES DE PROVENCE
PROVENCE AOP cru classé Symphonie 

“Château Sainte Marguerite”

Intensité pure et f rais guidée par les f ruits : 

pêche blanche, agrumes et pamplemousse

Vins
blancs

verre 12cl     37,5cl    75cl

29 €

38 €

28 €

Coup de coeur 
du Liberty

25 €

39 €27 €7,50 €

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

29 €

(50 cl)



LOIRE
CABERNET D’ANJOU AOC (Domaine Cady)

Nuances de f raise et de f ramboise. 

Souple et équilibré avec une finale acidulée

PROVENCE
COTEAUX-D’AIX-EN-PROVENCE AOP

(Château Barbebelle), La cuvée Madeleine

Ce vin rosé provençal se distingue par son f ruité 

f ranc, sa f raîcheur et sa finesse

CÔTES-DE-PROVENCE AOP Cru Classé

(Château Sainte-Marguerite)

Escapade f ruitée (cassis et f ramboise),

douceur et aromatique

LANGUEDOC
SOURCE OF JOY - Domaine Gérard Bertrand

Un rosé élégant aux notes de f raises 

et de cerise

Vins
rosés

verre 12cl     37,5cl    75cl

28 €

30 €

7,50 € 27 €

(50cl)

39 €

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

6,50 €

28 €



EAUX PLATES ET GAZEUSES
50cl : 4,90 euros    1L : 5,90 €

Perrier (33cl) : 4,30 €
Rondelle citron : 0,20 cts

SODAS
Coca-Cola (33cl) : 4,50 €

Schweppes Agrum’ (25cl) : 4,20 €
Thé glacé pêche (25cl) : 4,20 €

JUS DE FRUIT
Orange, Abricot, Ananas 
ou Pomme (25cl) : 4,30 €

CIDRES BIO DU PÈRE MAHIEU
Doux et brut - Produit fermier AOP 

Cuvée du Triquart
bolée 12cl : 5,60 €

pichet 25cl : 9,60 €
pichet 50cl : 13 €

bouteille 75cl : 20 €

Boissons 
f raîches

BIÈRES
Ducasse (triple) -  9° - 33cl : 6,40 €
Chouffe (blonde) 8° - 33cl : 6,40 €

Pression Leffe Royale
33cl : 5,50 €
50cl : 8,40 €

Pression Hoogarden
25cl : 4,90 €
50cl : 8,40 €

Panaché (33cl) : 5,30 €

Limonade (33cl) : 4 €

Diabolo (33cl) : 4,20 €

Supplément sirop : 0,30 €
(menthe, f raise, grenadine, pêche, 

banane, f ramboise, vanille, noisette, 
spéculos) 

Boissons 
chaudes

Espresso : 2€50

Espresso noisette : 2€60

Allongé : 2€70

Décaféiné : 2€70

Décaféiné allongé : 2€80

Décaféiné noisette : 2€90

Café crème : 2€90

Cappucino : 3€50

Chocolat chaud : 3€20
Supplément sirop + 0,30 €

(vanille, noisette ou spéculos)

Thé : 3€80

Café ou Chocolat viennois : 4€80

Irish Coffee traditionnel : 9€50



ALCOOLISÉS : 9,70€

Le Liberty
Rhum aux f ruits & hibiscus, crémant, citron vert

Punch Maison
Rhum orange et f ruit de la passion et jus d'ananas

Mojito
Rhum, citron vert, menthe f raîche, limonade

Mojito royal (10€70)
Rhum, citron vert, menthe f raîche, champagne

Americano maison

Le Summer
Vin rosé bio, sirop de violette, citron vert et perrier

Le Poudré
Sirop de vanille, cacao blanc, liqueur de f raises des 

bois, armagnac et baileys

Le Normand
Crème de f ramboise, limoncello, jus de pomme, 

cidre, glace pomme

SANS ALCOOL : 9,20€

L’infusée glacée
Glace pilée orange, infusion estragon ou gingem-
bre, citron vert, schweppes et trait de grenadine

Le fushia
Citron vert, sirop vanille, cramberry et tonic water

Le floral
Sirop de lavande, citron vert, limonade et trait 

de sirop de violette

Le natural
Fraises f ruit, citron vert, basilic et eau gazeuse

Les 
cocktails



LES CLASSIQUES
Kir (6cl) : 4,80 €

Kir Normand (6cl) : 4,90 €
Kir Royal (9cl) : 10,50 €

Vins aromatisés (7cl) : 6,00 €
Apéritifs (6cl) : 6,50 €

Porto, Ricard, Suze, Martini, Pommeau, Whisky, 
Vodka, Campari, Crémant (+ sirop 0,30 cts)

LILLET BLANC OU ROSÉ
 Lillet glaçon (7cl) : 8,00 €
 Lillet Tonic (7cl) : 8,50 €
 Lillet Mojito (7cl) : 9,50 €

CHAMPAGNE 
Coupe de Champagne Mumm Cordon Rouge : 10,20 €

Champagne Mumm Cordon Rouge : 60,00 €
Perrier-Jouët Blanc : 68,00 €

Perrier-Jouët Blanc de Blancs : 70,00 €

WHISKY (4cl)
Chivas Regal Legend 25 ans (40°): 17,00 €
Chivas Royal Salute 21 ans (40°): 15,00 €

Chivas Regal Mizunara écossais (40°): 15,00 €
Powers irlandais (43°): 14,00 €

Green Spot irlandais (40°): 14,00 €
Scapa écossais (40°): 14,00 €

Aberlour écossais (40°): 14,00 €
Glenlivet Nadurra (60,3°): 17,00 €

Glenlivet 25 ans (43°): 17,00 €
Glenlivet 18 ans (43°): 14,00 €

Hibiki Harmony Master’s Select (43°): 17,00 €
Togouchi 12 ans (40°): 15,00 €

LES DIGESTIFS (4cl)
Calvados Théo Capelle (20 ans) : 16,00 €
Calvados Théo Capelle (15 ans) : 14,00 €
Calvados Théo Capelle (5 ans) : 11,00 €

Armagnac (20 ans) : 16,00 €
Cognac XO : 17,00 €

Get 27 ou Get 31 : 6,50 €
Baileys : 6,50 €

Eau de vie : 6,50 €
Limoncello : 6,50 €

La Gamme Calva Arrangé : 7,50 € (voir ardoise)
La Gamme Rhum Arrangé : 9,50 € (voir ardoise)

Les 
apéritifs


